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i SERVIZIO SANITARIO REGIONALE
$33%0 EMILIA-ROMAGNA
Tt it Axlenda Unith Sanitaria Locale di Ferrara

PROVA SCRITTA N° 1

In presenza di personale sul luogo di lavoro, non risultante dalla documentazione
obbligatoria, & previsto il provvedimento di sospensione dell’attivita lavorativa da
parte dell’organo di vigilanza. Quale é la percentuale di lavoratori che attivano il
provvedimento?

<20%
>=20%
=25%
= 50%

Il mandato del responsabile del servizio di prevenzione e protezione (RSPP) é un
incarico che deve essere rinnovato con quale tempistica?

Non & prevista scadenza normativa i termini sono definiti all'interno del contratto tra le parti
Annuale

Biennale

Triennale

Il corso di formazione base, modulo B — SP3, per 'attivita di responsabile del servizio
di prevenzione e protezione (RSPP) e Assistente del servizio di prevenzione e
protezione (ASPP) per quale settore é previsto?

Agricoltura e Pesca
Cave e costruzioni
Sanita Residenziale
Chimico — Petrolchimico

Il responsabile del servizio di prevenzione e protezione (RSPP) in possesso del
modulo B — SP1 deve frequentare il corso di formazione per aggiornamento?

Della durata di 10 ore ogni 8 anni
Della durata di 10 ore ogni 5 anni
Della durata di 40 ore ogni 5 anni
Della durata di 30 ore ogni 5 anni

Il datore di lavoro deve provvedere alla formazione di un lavoratore entro quanti giorni
dall’assunzione?

60 giorni

45 giorni

180 giorni

Immediatamente all’assunzione



6} La formazione dell’Addetto Antincendio — RISCHIO MEDIO deve avere quale durata
minima?

a) 12 ore
b) 4 ore
¢) Bore
d) 8ore

7) Un lavoratore esposto ad una sostanza cancerogena deve essere sottoposto a visita
medica da parte del medico competente con quale periodicita?

a) Almeno ogni 2 anni
b} Almeno ogni 3 mesi
¢} Almeno ogni anno

d) Almeno ogni 9 mesi

8) Il Decreto Legislativo 30 maggio 2008 n. 116, relativo alla protezione della salute
umana dalla scarsa qualita delle acque di balneazione, si applica a:

) Alle acque superficiali dove non & imposto il divieto permanente di balneazione

) Alle piscine e alle terme

) Alle acque sotterranee utilizzate a fini terapeutici

) Alle acque confinate create artificialmente e separate dalle acque superficiali e dalle acque
softerranee '

a
b
c
d

9) Quali dei seguenti microrganismi viene solitamente ricercato nelle acque come
indicatore fecale:

a) Vibrio cholerae.,
b) Virus epatite "B”.
¢) Escherichia Coli.
d) Virus epatite “"A"

10) | lavoratori, nel rispetto del D Lgs 81/2008 e smi, devono essere protetti
dall’esposizione a quali campi elettromagnetici?

a) Con Frequenza da 0 Hz a 1000 Hz

b) Con frequenza da 0 Hz a 300 Hz

¢) Con Frequenza da 100 Hz a 1000 GHz
d) Con frequenza da 0 Hz a 300 GHz

11) Ai sensi dell'articolo 2 comma 1 del D Lgs 31/2001 per acqua destinata al consumo
umano si prendono in considerazione:

a) le acque trattate o non trattate, destinate ad uso potabile, per la preparazione di cibi e
bevande, o per altri usi domestici, a prescindere dalla loro origine, siano esse fornite tramite
una rete di distribuzione, mediante cisterne, in bottiglie o in contenitori.

b) le acque trattate destinate ad uso potabile, per la preparazione di cibi e bevande, o per altri
usi domestici, a prescindere dalla loro origine, siano esse fornite tramite una rete di
distribuzione, mediante cisterne, in bottiglie o in contenitori

¢) le acque non trattate destinate ad uso potabile, per la preparazione di cibi e bevande, o per
aitri usi domestici, a prescindere dalla loro origine, siano esse fornite tramite una rete di
distribuzione, mediante cisterne, in bottiglie o in contenitori.

d) nessuna delle alternative proposte



12) Quali sono i contenuti del Codex Alimentarius?

a) Sono una raccolta di codici di condotta.

b) Sono una raccolta di standard, linee guida, codici di condotta e raccomandazioni
riguardanti la sicurezza e la qualita degli alimenti.

c) Sono una raccolta di norme specifiche internazionali riguardanti gli obblighi previsti per
garantire la sicurezza alimentare.

d) Sono una raccolta di diete nazionali ed internazionali raccomandate.

13) Quando definiamo un alimento surgelato:

a) Quando & stato sottoposto ad un processo speciale di congelamento lento, che permette di
mantenere la temperatura ininterrottamente a valori pari o inferiori a -18°C.

b) Quando & stato sottoposto ad un processo speciale di refrigerazione, che permette di
superare con la rapidita necessaria la zona di cristallizzazione massima e di mantenere la
temperatura ininterrottamente a valori pari o inferiori a -18°C.

¢) Quando & stato softoposto ad un processo di normale congelamento, che permette di
superare con la rapidita necessaria la zona di cristallizzazione massima e di mantenere la
temperatura del prodotto in tutti i suoi punti ininterrottamente a valori pari o inferiori a -18°C.

d) Quando & stato sotioposto ad un processo di rapido abbattimento della temperatura, che
permette di superare la zona di cristallizzazione massima e di mantenere la temperatura
del prodotto in tutti i suoi punti ininterrottamente a valori pari o inferiori a -18°C

14) Quale delle seguenti azioni é da ritenere una fase preliminare del sistema HACCP?

b) la gestione dei punti critici.
¢) sviluppo di diagrammi di flusso che descrivono il processo produttivo.
d) campionamenti ambientali e visite mediche specialistiche per gli operatori.

15) Durante il controllo ufficiale di un alimento, quale informazione non & obbligatoria da
riportare sul verbale di prelievo?

a) Temperatura ambientale al momento del prelievo.
b) Numero del verbale di prelievo.

c) Generalita e qualifica di chi effettua il prelievo.

d) Data e luogo del prelievo

16)Gli alimenti che possono aumentare la probabilita di moltiplicazione dei batteri
contengono:

a) Poca acqua libera disponibile.

b) Alte concentrazioni di sali e zuccheri.

c) Elevata percentuale di acqua libera disponibile.
d) Tutte le alternative proposte

17)In quale caso e opportuno utilizzare un liquido neutralizzante durante il prelievo di un
campione di acqua?

a) Nel caso in cui il campione possa contenere tracce di contaminanti fisici.

b) Nel caso in cui non sia possibile effettuare il frasporto del campione a temperatura
controllata.

c) Nel caso in cui I'alimento campionato sia deperibile.

d) Nel caso in cui il campione possa contenere fracce di agenti disinfettanti o sanificanti.



18) Con quale sanzione & punito dal codice penale una contravvenzione:

a) Arresto e ammenda

b) Multa e ammenda

c) Arresto e multa

d) Reclusione e ammenda

19) Qual e stato il maggior cambiamento nella gestione sanitaria generato dalia riforma
502/92:

a) il passaggio al finanziamento a pié di lista

b) L'introduzione di logiche aziendali nel SSN

c) il passaggio da AUSL a USL

d) la nomina dei direttori generali da parie degli assessori regionali

20) 1l sistema tariffario “DRG” é:

a) una metodologia per la classificazione delle dimissioni dei pazienti dagli ospedali
b) una metodologia di rimborso delle prestazioni sanitarie

€) una assicurazione sanitaria privata

d} una tariffa propria

21) Che funzioni esplicano gli enzimi?

a} Mantengono {'impermeabilita degli epiteli.
b) Mantengono l'impermeabilita delle celiule.
¢} Facilitano le reazioni biochimiche.

d) Nessuna delle alternative proposte

22) Possono essere immessi direttamente sul mercato ai fini del consumo umano i
molluschi bivalvi vivi:

a) Sempre.

b) solo se raccolti nelle zone di produzione delia classe “A”
c) Mai.

d) solo se raccolti nelle zone di produzione della classe “B”

23} Per quali specie di animali & previsto il passaporto ex Reg. CE 998/2003

a) Cani, Gatti, Furetti, Canarini
b) Cani, Gatti, Furetti

c) Cani

d) Canie Gatti

24) Quale tipo di pericolo sanitario puo essere collegato al consumo di pesce non fresco.

a) sviluppo di istamina, nei pesci ricchi di istidina.
b) moltiplicazione di parassiti marini.

c) sviluppo di biotossine.

d) sviluppo di Epatite C.



25) Cosa si intende con l'acronimo PNAA?

a) Piano Nazionale Animali e Alimenti.

b) Piano Nazionale Allergeni Alimentari.

¢} Piano Nazionale Alimentazione Animale.
d) Piano Nazionale Allerte Alimentari.

26) Le zecche possono trasmettere:

a) Blutongue.

b) La brucellosi.

¢) West Nile Disease.
d) La malattia di Lyme.

27) Le preparazioni di prodotti ortofrutticoli freschi, mondati delle parti non utilizzabili,
tagliati, lavati, asciugati, imballati in buste o vaschette di plastica e venduti in banco
refrigerato, sono definite di:

a) IV gamma

b) i gamma
¢) Hgamma
d) Hl gamma

28)Quale tra le seguenti normative contiene disposizioni per la depenalizzazione di reati
penali in illeciti amministrativi?

a) lLegge 758/94.

b) Decreto Legge 81/08.
c) Legge 689/81.

d) D.lgs 160/2010.

29) In presenza di nuovi contaminanti qual é il processo decisionale per arrivare a
fissarne i limiti negli alimenti?

a) Tutte le alternative proposte.

b) Studio dello stesso e delle necessita di fissare un limite.

c) Conoscere i possibili rischi per la salute umana associati alla loro presenza negli alimenti.

d)} Acqguisire le informazioni necessarie a determinare le misure piu efficaci per ridurre la
formazione del contaminante.

30) La riunione periodica, ai sensi del D. Lgs 81/2008 e smi, deve essere indetta dal datore
di lavoro obbligatoriamente:

a) Nelle aziende o unita produttive che occupano 10 dipendenti ogni 6 anni

b) Nelle aziende o unita produttive con pill di 15 dipendenti aimeno una volta ail'anno
¢) Nelle aziende o unita produttive con 5 dipendenti ogni 3 anni

d) Nelle aziende o unita produttive con 50 dipendenti una volta al mese
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PROVA SCRITTA N° 2

1) Si costituisce una nuova impresa, il datore di lavoro & tenuto ad effettuare la
valutazione dei rischi, entro quanti giorni deve essere fatta?

a) 60 giorni
b) 30 giorni
c) Immediatamente
d) 90 giorni

2) Laformazione base del responsabile del servizio di prevenzione e protezione (RSPP) e
Assistente del servizio di prevenzione e protezione (ASPP) relativo al modulo A quale
durata minima deve avere?

a) 28 ore
b) 16 ore
c) 42 ore
d) 48 ore

3) Il corso di formazione base, modulo B — SP4, per I'attivita di responsabile del servizio
di prevenzione e protezione (RSPP) e Assistente del servizio di prevenzione e
protezione (ASPP) per quale settore é previsto?

a) Agricoltura e Pesca

b) Chimico — Petrolchimico
c) Cave e costruzioni

d) Sanita residenziale

4) L’istituzione del servizio di prevenzione protezione nelle aziende non é previsto:

a) Nelle imprese edili con oltre 50 lavoratori

b) Nelle centrali termoelettriche

c) Nelle strutture di ricovero pubbliche e private con oltre 20 lavoratori
d) Nelle aziende estrattive con 30 lavoratori

5) La formazione dell’Addetto al Primo Soccorso di un’azienda appartenente al GRUPPO
A deve avere quale durata minima?

a) 16 ore
b) 8 ore
c) 24 ore
d) 28 ore

6) L’aggiornamento degli addetti alla lotta antincendio di un’azienda a rischio incendio
elevato deve avvenire, mediante corsi di:

a) 8 ore ognianno

b) 8 ore ogni 3 anni

c) 8 ore ogni 6 anni @)}‘

d) 8 ore ogni 4 anni )
e SJéret X

!



7) Himiti minimi per altezza, cubatura e superficie dei locali chiusi destinati o da destinarsi
al lavoro nelle aziende industriali che eseguono lavorazioni che prevedono la
sorveglianza sanitaria devono essere:

a) Altezza netta non inferiore a 6 metri — cubatura non inferiore ai 10 m3
b) Altezza netta non inferiore a 3 metri — cubatura non inferiore ai 10 m3
¢) Altezza netta non inferiore a 4 metri — cubatura non inferiore ai 12 m3
d) Altezza netta non inferiore a 5 metri — cubatura non inferiore ai 12 m3

8) Il Decreto Legislativo 30 maggio 2008 n. 116, relativo alla protezione della salute umana
dalla scarsa qualita delle acque di balneazione, stabilisce che il punto di monitoraggio
é fissato:

a) Allinterno di ciascuna acqua di balneazione dove si prevede il maggior afflusso di bagnanti
o il rischio pit elevato di inquinamento

b) ogni 2 chilometri di costa

¢) allo sbocco dei fiumi o corsi idrici superficiali

d) ogni 5 chilometri di costa

9) Per la normativa in vigore alle ASL ¢ assegnato il compito di effettuare:

a) La disinfestazione nelle strutture sanitarie

b) La derattizzazione nellambiente urbano.

¢) La disinfestazione nella filiera agroalimentare

d) La vigilanza igienica sulle attivita di disinfestazione e derattizzazione.

10)Per le contravvenzioni punite con la sola pena dell’arresto, ai sensi del D l.gs 81/2008
e smi, il giudice pud, sostituire la pena detentiva con il pagamento di una somma di
denaro?

a) Mai

b) Solo se la pena detentiva non supera i 12 mesi

¢) Solo se la pena detentiva irrogata non supera i sei mesi
d) Solo se la pena detentiva irrogata non supera i nove mesi

11)Quali sono le tipologie dei controlli della qualita delle acque destinate al consumo
umano?

a) interni ed esterni

b) diretti ed indiretti

c) totali e parziali

d) nessuna delle precedenti

12)Come puo essere definito il mandato istituzionale della FAO?

a) offrire ai consumatori prodotti sicuri e non adulterati, correttamente confezionati ed
etichettati.

b) far raggiungere a tutti i popoli il piu alto livello possibile di salute.

¢) Accrescere i livelli di nutrizione, aumentare la produttivita agricola, migiiorare la vita della
popolazione rurale nei paesi in via di sviluppo e contribuire alla crescita dell'economia
mondiale.

d) proteggere il territorio dei Paesi membri dallintroduzione di una malattia o di patogeni,
senza innalzare barriere sanitarie ingiustificate



13)Chi é il responsabile delP’autocontrollo in una impresa alimentare?

a) Il titolare defl'impresa alimentare ovvero un suo responsabile specificatamente delegato.
b) il consulente esperto in sicurezza alimentare che effettua i campionamenti.

¢) l'addetto alla preparazione professionaimente piu qualificato.

d) l'organo di vigilanza.

14)Le violazioni previste come reato dalla Legge n 283 del 1962 sono state depenalizzate
dalP’articolo 1 del decreto legislativo 507 del 99 ad eccezione degli articoli:

a) dagli articoli 9, 10 ed in parte il 18.
b) dal primo al 12.

¢) Particolo 8 e l'articolo 5.

d) degli articoli 5, 6 e in parte it 12.

15)In materia di immissione in commercio di prodotti fitosanitari, una sostanza attiva, un
antidoto agronomico o un sinergizzante é definito «molto persistente» quando:

a) il tempo di dimezzamento nell'acqua marina, nell’'acqua dolce o nell'acqua di estuario &
superiore a sessanta giorni.

b) il tempo di dimezzamento nei sedimenti d’acqua di mare, d’acqua dolce o d'acqua di
estuario & superiore a centottanta giorni.

¢) il tempo di dimezzamento nel suclo & superiore a centottanta giorni.

d) tutte le alternative proposte.

16)In quale gruppo si comprendono gli additivi nelle etichette di sostanze alimentari?

a) Ingredienti

b) Contaminanti

¢) Coadiuvanti tecnologici

d) Sostanze estranee aggiunte

17)In assenza di norme specifiche in materia di campionamento e di preparazione dei
campioni da analizzare, si utilizzano come metodi di riferimento le norme o gli
orientamenti:

a) dell'lSO e del Codex Alimentarius.
b) del Codex Alimentarius e del’lOMS.
c) delllEFSA e della FAQ.

d) delllSO e della FAQ.

18) La contestazione di un illecito amministrativo, ex legge 24-11-1981 n.689, non
eseguita al momento dell’accertamento deve avvenire entro il termine di:

a) 150 giorni
b) 60 giorni
c) 90 giorni
d) 180 giorni

19) L’Ufficio Regionale Europeo dell’lOMS ha sede a:

a) Lugano

b) Copenaghen
c) Ginevra

d) Parigi



20) Nell’ambito dell’educazione continua in medicina (ECM) e da considerarsi esonerato
dall’obbligo di acquisizione dei crediti per tutto il periodo di formazione, il personale
sanitario che:

a) Opera come libero professionista

b) Presta servizio in strutture private.

¢) Non ha ancera completato il periodo di prova.

d) Frequenta corsi annuali di formazione post-laurea propri del profilo di appartenenza.

21)Un ecosistema comprende:

a) linsieme degli esseri viventi in un certo luogo e delle caratteristiche ambientali.
b) popolazioni diverse appartenenti alla stessa specie.

¢) variabili ambientali entro le quali la specie si evolve.

d) razze appartenenti ad una stessa specie.

22)Ai sensi del regolamento comunitario sulla protezione degli animali durante il trasporto
s'intende per "guardiano™:

a) persona direttamente incaricata del benessere degli animali che li accompagna durante un
viaggio.

b) persona delegata alle verifiche del mezzo di trasporto durante un viaggio.

c) persona direttamente incaricata de! benessere degli animali che vigila nei posti di controllo.

d) persona direttamente incaricata del benessere degli animali nei locali di stabulazione.

23)Quale dei seguenti trattamenti é efficace per devitalizzare larve del genere Anisakis

a) Affumicatura a freddo.

b) Congelamento a -20°C per 24 ore.

¢) Refrigerazione del prodotto per almenoc una settimana.
d) Congelamento a -10°C per 5 ore.

24) Ai sensi del regolamento comunitario sulla protezione degli animali durante il
trasporto s'intende per "lungo viaggio":

a) viaggio che supera 12 ore, a partire dal momento in cui il primo animale della partita e
trasferito.

b) viaggio che supera 6 ore, a partire dal momento in cui il primo animale della partita &
trasferito.

c) viaggio che supera 8 ore, a partire dal momento in cui il primo animale della partita é
trasferito.

d) viaggio che supera 10 ore, a partire dal momento in cui il primo animale della partita e
trasferito.

25) Le zone da cui possono essere raccolti molluschi bivalvi vivi direttamente destinati al
consumo umano non devono superare:

a} ilivelli di 4.600 E. coli per 100 g di poipa e liquido intervalvare.
b} ilivelli di 230 E. coli per 100 g di polpa e liquido intervalvare.

c) ilivellidi 2.300 E. coli per 100 g di polpa e liquido intervalvare.
d) ilivelli di 46.000 E. coli per 100 g di polpa e liquido intervalvare.

26) Le encefalopatie spongiformi trasmissibili sono causate da:

a) prioni
b} virus
c) batteri
d) micotossine



27) Con riferimento alla norma comunitaria relativa alla fornitura di informazioni sugli
alimenti per la tutela dei consumatori, l'indicazione del Termine Minimo di
Conservazione non é richiesta nei casi:

a) dei prodotti della panetteria e della pasticceria che, per loro natura, sono normalmente
consumati entro le quarantotto ore successive alla fabbricazione.

b) ortofrutticoli freschi, comprese le patate, anche se sono stati shucciati o tagliati.

¢) delle gomme da masticare e prodotti analoghi.

d) lindicazione del Termine Minimo di Conservazione € sempre richiesta.

28) A quale Autorita devono essere comunicati i dati di vendita dei prodotti fitosanitari e
loro coadiuvanti:

a) al Ministero delie Politiche Agricole Forestali.
b) alfAutoritd Regionale competente.

c) al Ministero della Salute.

d) alla Provincia.

29)Tenuto conto dei criteri ecotossicologici stabiliti dalla norma comunitaria in merito
all'immissione in commercio di prodotti fitosanitari, una sostanza attiva & approvata
quando sia possibile prevedere che:

a) comporti un'esposizione trascurabile per le api, 0 non abbia alcun effetto inaccettabile
acuto o cronico per la sopravvivenza e lo sviluppo della colonia, tenendo conto degli effetti
sulle larve di api e sul comportamento delle api.

b} comporti un'esposizione trascurabile per la popolazione, o non abbia alcun effetto
inaccettabile acuto ¢ cronico per la sopravvivenza e lo sviluppo.

c) comporti un'esposizione trascurabile per la fauna selvatica, o non abbia alcun effetto
inaccettabile acuto o cronico per la sopravvivenza e 1o sviluppo deila specie, tenendo conto
degli effetti sul loro comportamento.

d) comporti un'esposizione trascurabile per i lavoratori, o non abbia alcun effetto inaccettabile
acuto o cronico.

30)Gli estintori a POLVERE sono sottoposti a controllo con quale cadenza:

a) Quadrimestrale
b) Trimestrale

c) Semestrale

d) Annuale



.....

1)

a)
b)
c)
d)

2)

a)
b)

c)
d)

3)

a)
b)
c)
d)

4)
a)
b)
c)
d)
5)

a)

b)
c)

d)

31 SERVIZIO SANITARIO REGIONALE
' EMILIA-ROMAGNA

< sse Adenda Unitd Sanitaria Locale di Ferrara

PROVA SCRITTA N° 3

Viene costituita di una nuova impresa, il datore di lavoro e tenuto ad elaborare il
documento di valutazione dei rischi, entro quanti giorni deve essere redatto?

Immediatamente
90 giorni
30 giorni
60 giorni

Il responsabile del servizio di prevenzione e protezione (RSPP) e I'assistente del
servizio di prevenzione e protezione (ASPP) ha acquisito previa formazione il modulo
A, con quale cadenza deve essere fatto I’aggiornamento?

non & soggetto ad alcun aggiornamento
ogni 2 anni

ogni 3 anni

ogni 10 anni

Nei lavori di scavi di pozzi o trincee a che profondita € necessario applicare armature
di sostegno?

Profondita > 1,50 metri
Profondita > 1 metro
Profondita > 5 metri
Profondita > 3 metri

L’aggiornamento del corso di formazione per lavoratore e Preposto Addetto al
Montaggio Uso Smontaggio e Trasformazione dei ponteggi & previsto:

4 ore ogni 4 anni
4 ore ogni 2 anni
4 ore ogni 5 anni
8 ore ogni 4 anni

L’allegato V del D. Lgs 81/2008 e smi quale argomento disciplina?

Casi in cui & consentito lo svolgimento diretto da parte del datore di lavoro dei compiti di
prevenzione e protezione dei rischi.

Requisiti dei luoghi di lavoro.

Requisiti di sicurezza delle attrezzature di lavoro costruite in assenza di disposizioni
legislative e regolamentari di recepimento delle direttive comunitarie di prodotto.
Dispositivi di protezione individuale.



a)
b)
c)
d)

8)

d)

Prendiamo in esame un cantiere munito di docce, secondo il D Lgs81/2008 e smi,
quale ¢ la dotazione minima da prevedere?

1 doccia ogni 15 lavoratori
1 doccia ogni 5 lavoratori

1 doccia ogni 20 lavoratori
1 doccia ogni 10 lavoratori

Un cantiere e dotato di monoblocchi prefabbricati per i locali ad uso spogliatoi, locali
di refezione e riposo, ai sensi del D Lgs 81/2008 e smi, devono soddisfare quale
requisito?

Avere altezza interna netta inferiore ai 2,50 metri.
Non avere altezza interna netta inferiore 2,40 metri,
Non avere altezza interna inferiore ai 2,40 metri
Avere altezza interna netta inferiore ai 2,50 metri

Ai sensi del D Lgs 31/2001, i punti di prelievo e la frequenza dei controlli interni delle
acque destinate al consumo umano, possono essere concordati con I'ASL
territorialmente competente?

Si, previa richiesta entro 30 giorni prima della data del controllo previsto.
No

Si, ma solo in casi particolari previsti dalla normativa vigente.

Si

L'articolo 5 lettera h) della Legge 283 del 1962 vieta di impiegare nella preparazione
di alimenti o bevande vendere detenere per vendere o somministrare come mercede
propri dipendenti o comunque distribuire per il consumo sostanze alimentari:

che contengano residui di prodotti, usati in agricoltura per la protezione delle piante e a
difesa delle sostanze alimentari immagazzinate, tossici per 'uomo.

private anche in parte dei propri elementi nutritivi o mescolate a sostanze di qualita inferiore
o comunque trattate in modo da variarne ia composizione naturale.

insudiciate, invase da parassiti, in stato di alterazione o comunque nocive, ovvero
sottoposte a lavorazioni o trattamenti diretti a mascherare un preesistente stato di
alterazione.

con cariche microbiche superiori ai limiti che saranno stabiliti dal regolamento di
esecuzione o da ordinanze ministeriali.

10) L’acronimo EFSA rappresenta?

a)
b)
¢)
d)

L'Ente finanziario per la sicurezza alimentare.
L'Autorita europea per la sicurezza alimentare.
L'Ente forestale per la salute animale.
Fondazione Europea per la sanita animale.

11) Tra le sostanze utilizzabili per le operazioni di pulizia I'ipoclorito di sodio & da

considerarsi:

un detergente.

un disinfettante.

uno sterilizzante.

uno stabilizzatore di ph.



12) Lo "staphylococcus aureus” puo causare una grave intossicazione alimentare che é
il risultato dell’azione di una:

a) Spora.

b) Emolisina.

c) Leucocidina.
d) Enterotossina.

13) Il Certificato di abilitazione alla vendita dei prodotti fitosanitari ed i loro coadiuvanti
ha una validita di:

a) 7 anni
b} 5anni
¢} 3anni
d} 10 anni

14) | gas nell’industria alimentare:

a) Permettono 'allungamento della shel-life nei prodotti confezionati freschi
b) Sono utilizzati come mantenimento della catena del freddo
¢) Migliorano la conservazione
d) Tutte le alternative proposte

15) E’ prevista I'autorizzazione sanitaria per I'apertura di un nuovo ristorane:

a) No

by Si

c) Solo se la produzione contempla la preparazione di piatti locali
d) Solo nei ristoranti ricompresi nelle attivita di agriturismo

16) Le malattie trasmesse dagli alimenti sono caratterizzate da:

a) Eziologia esclusivamente virale

b) Eziologia estremamente varia e quadro clinico tendenzialmente omogeneo
¢} Eziologia estremamente varia e quadro clinico polimorfo

d)} Eziologia esclusivamente batterica

17} il D.P.R. 14 luglio 1995 n.376 regolamento sulla disciplina della raccolta e della
commercializzazione dei funghi epigei freschi e conservati, prevede, per la vendita
dei funghi freschi coltivati, il possesso di:

a) nessuna autorizzazione specifica

b) certificato di iscrizione a un gruppo micologico

c) un attestato di idoneita all'identificazione di funghi

d) specifica Autorizzazione regionale e un attestato di idoneita all'identificazione di funghi

18) In quale mammifero si producono le oocisti di Toxoplasma gondii?

a) maiale
b) cane
¢) cavallo

d) gatto



19) Una zoonosi é:

a) Malattia tipica degli addetti ai giardini zoologict.
b) Malattia trasmissibile da animaie a uomo.

¢) Malattia tipica degli animali.

d) Malattia trasmissibile da animale ad animale.

20) Per ia ricerca della salmonella, quante unita campionarie {u.c.) devono essere
prelevate in caso di carne macinata e preparazioni a base di carne di poliame
destinate ad essere consumate cotte?

a) cinque.
b) ftre.

c) una.

d) sette.

21) Il campione globale di un alimento per animali é definito come:

a) insieme di campioni elementari prelevati da una stessa partita campionata.

b) insieme di tutti i campioni finali prelevati dalla partita/lotto ¢ dalla sottopartita.

c) insieme di tutti i campioni prelevati prelevati dalla partita/lotto ¢ dalla sottopartita differenti.
d) insieme dei campioni ridofti prelevati dalla partita/lotto o dalla sottopartita

22) Ai sensi della Legge 689/81 quale delle seguenti affermazioni non é corretta?

a) La Legge 689/81 non definisce la figura del trasgressore.

b) La violazione, quando & possibile, deve essere contestata immediatamente.

c) L'obbligazione di pagare la somma dovuta per la violazione si trasmette agli eredi.

d) La persona giuridica o I'ente o l'imprenditore & obbligato in sclido con I'autore della
violazione al pagamento della somma dovuta dal trasgressore.

23) Le api sono principale bersaglio di quale parassita?

a) Ophionyssus natricis.
b) Varroa destructor.
¢) Anisakis.

d) Sarna psoroptica

24) | conducenti e i guardiani di veicoli stradali che trasportano equidi domestici o
animali domestici delle specie bovina, ovina, caprina o suina o pollame partecipano
al corso di formazione specifico al fine di ottenere:

a) |l patentino.

b} L'abilitazione all'uso del mezzo.
c) |l certificato d'idoneita.

d} L'attestato di partecipazione.

25} | molluschi eduli lamellibranchi

a) Si muovono sui fondali alla ricerca di Krill e plancton.

b) Sono organismi sessili filtratori.

¢) Crescono meglio in acque prive di ossigeno

d) Non possono essere indice di contaminazione fecale in un determinato ambiente marino



26) Per un corretto campionamento degli alimenti si deve considerare:

a) qualita chimico, fisiche e biologiche del prodotto.
b) distribuzione dell'analita all'interno della matrice.
¢) le dimensioni della partita da campionare.

d) tutte le alternative proposte.

27) La promozione della salute non consiste in:

a) creare ambienti favorevoli

b) educazione sanitaria

¢) accanimento terapeutico

d) riorientamento dei servizi sanitari

28) Quale dei seguenti strumenti puo essere utilizzato per il governo della domanda di
prestazione sanitaria:

a) il contratto di lavoro

b} il budget aziendale

c) l'assicurazione di responsabilita civile

d) l'organizzazione dei dipartimenti funzionali

29) Con quale sanzione € punito dal codice penale un delitto:

a) Reclusione, ammenda e multa
b} Pena di morte

¢) Ergastolo, reclusione e multa
d) Ergastolo, arresto e multa

30) L’accordo Stato — Regioni del 16 gennaio 2003, relativo agli aspetti igienico sanitari
per a costruzione, manutenzione e vigilanza delle piscine a uso natatorio, prevede
che il Responsabile della piscina debba:

a) eseguire controlli interni secondo protocolli di gestione e di autocontrolio.

b) trasmettere mensilmente alla USL le analisi eseguite sulle piscine.

¢) garantire che 'acqua abbia una temperatura superiore ai 37 °C.

d) garantire una temperatura dell’aria inferiore di 5 °C rispetto alla temperatura dell'acqua



