CURRICULUM VITAE

DICHIARAZIONE SOSTITUTIVA D.P.R. 445/2000

I softoscritto . DELL'OREAND GIOVANNI nafo a =

o e m
il

dichlara soflo 1a prop@a responsabilita, ai sensi degli artt. 19, 46 e 47 del D.PR. 28/12/2000, n. 445 e
consapevole delle sanzioni penali previste allart. 76 delio stesso D.P.R. per le ipotesi di falsita in athi

dichiarazioni mendaci, che quanto dichiarato nel sotto ripartato curriculum corisponde a verita,

INFORMAZIONI PERSONALI

Nome

[Cognome, Nome]

Indirizzo

[Numero civico, strada o plazza, codice
posiale, citta, passe]

Telefono

E-mail
Nazionalita

Data di nascita
{ Giome, mese, anno ]

DELL'ORFANG GIOVANNY

PEC |

. ESPERIENZE LAVORATIVE

+ Date: da (gg/mm/aa) a (gg/mm/aa)

* Nome e indirizzo
dell'aziendafente

« Qualificafprofilo professionale

« Tipo di rapporto di lavoro
{lavoro subordinato/autonomeoe, a
tempo pienc/part time con impegno
prario setimanaie)

» Aspettative senza retribuzione e
senza decorrenza dell’anzianitd

« Ambito di atiivita

« Principali mansioni e
responsabilita

» Capacita e competenze
acquisite

01/01/2020 — tutf'cggi

REGIONE EMILIA ROMAGNA
SERVIZIO PREVENZIONE COLLETTIVA E SANITA PUBBLICA

Collaboratore Area Sanita Veterinaria e lgiene degli Alimenti

1 gierno / settimana

no

Area lgiene degli alimenti di origine animale

»  Coordinamento regionaie gruppo maceki aviceli

s Coordinamento regionale gruppo selvaggina selvatica

¢« Coordinamento regionale gruppo maceliazioni uso familiare
« Compenente del gruppo regionale su etichettatura alimentl

+  Componente del gruppo regionale export alimenti

®  Auditor sui servizi regionali SIAN/SVET
Nel corsa degli anni he acquisito e consolidato conoscenze e competenze det seftore
igiene gegli alimenti e da gennaic 2020 sono stato invitato a collaborare con FAres di
Sanitd veterinaria ¢ igiene degl alimenti de! Servizie Prevenzione colleitiva e Sanita
Pubblica della Regione Emilis - Remagna




ESPERIENZE LAVORATIVE

* Date: da (gy/mmiaa) a {gg/mm/aa)
» Nome e indirizzo
dell’aziendalente

= Qualificalprofilo professionale

» Tipo di rapporto di lavoro
(lavoro subordinato/autonomo, a
tempo pienc/part time con impegno
orario settimanale)

= Aspettative senza retribuzione e
senzz decorrenza dell’anzianita

« Ambito di attivita
* Principali mansioni e
responsabilita

* Capacitd e competenze
acquisite

01/12/2021 — tuttoggi

Azienda USL della Romagna ambito territoriate di Rimini

Dirigente veterinario a tempo indeterminato -

Dal 13/12/2018 titolare dell'incarico Professionale Qualificate
"Sicurezza alimentare prodott] ittici e prodotti fattiero-caseari;
dal 01/06/2011 al 12/12/2018 titofare dell'incarico
Professionale Qualificato “Sicurezza latte e prodotti a base i
latte”

a tempo pieno a rapporto di lavoro esclusivo, 38 ore settimanaii

ne

Area lgiene degli alimenti di origine animale

= Dallgennalo 2022 nomina di sostituto del direttare U.Q, IAOA Rimini in caso
¢i assenza ai sensi dell'articolo 22 del CCNL Area Saniti sottoscritto i
19.12.2019.

*  Cellabors alla planificazione e programmazione delie attivita di controllo
ufficiale

= Veteringrio ufficiale di stabilimenti in attesa di assegnazione

s Auditor qualificato Progetto regionale Emilia-Romagna “Sviluppo delle
cormpetenze valutative sul controlll ufficiali in relazione al regolamento CE n.
882/2004" corso CEPAS.

Nel corso degli anni ho acguisite e cansolidato conoscenze e campetenze del settore |
lattiero caseario iniziando da un percorso di studi post-universitario che mi ha visto
coautore di diverse pubblicazioni nel settore, anche su riviste internazionali,

Nel settore ittico dopo una breve parentesi negh anni 2005/2006 a partire dal 201% sono
stato responsabile del mercato ittico di Cesenatico,

ESPERIENZE LAVORATIVE

» Bate: da (gg/mm/aa) 2 (gg/mm/aa)
» Nome e indirizzo
dell’aziendalente

» Qualificalprofilo professionale

« Tipo di rapporto di lavoro
(tavoro subordinatofautonomo, a
tempo pienofpart time con impegno
orario settimanale)

« Aspetiative senza refribuzione e
senza decorrenza dell'anzianita

= Ambito di attivita

0171072001 - 01/12/2021

Azienda USL della Romagna ambito territoriale di Cesena

Dirigente veterinario a fempo indeterminato -

Dal 13/12/2018 titolare dell'incarica Professionale Quaiificato
"Sicurezza alimentare prodotti ittici e prodo#ti latifero-caseari;
dal 01/06/2071 al 12/12/2019 titolare delf'incarico
Professionale Qualificato "Sicurezza latie e prodotii a base di
iatte”

a tempo pieno a rapporio di lavore esclusivo, 38 ore settimanali

no

Area lgiene degit alimenti di origine animale




* Principali mansioni e
responsability

* Capacitd e competenze
acquisite

Referente altivith “Controlio veterinario degli impianti of produzione o latte
alimentare & di pradotti a base di latte”.

Referente aftivita “Controllo veterinario defle aziende che provvedono slla
vendita diretta di Prodatti a base di latte preparati nella stessa azienda e alla
vendita diretta di latte crudo”,

Referente attivity “Classificazione degli imemiant in base al rischio”
Veterinario ufficlale in stabilimenti di maceliazione e produzione di carni
avicuricole,

Vetarinario Ufficiale responsabile Consorzio Produttort latte — Centrale del
latte di cesana.

Vetarinario Uficiale responsabile stabilimenti di stagionatura formaggio di
fossa,

Veterinario Ufficiale responsabile del Mercato ittico di Cesenatico
Veterinario ufficiale responsabile di depositi all'ingrosso di prodotti itticl
Veterinario responsabile det punto di sbarco di Cessnatico

Auditor quaiificato Progetto regionale Emifia-Remagna “Sviluppo delle
competenze valutative sul contrelli ufficiali in relazione al regolamento CE n.
B32/2004" corso CEPAS.

Attivita di tutoraggio degl auditor in qualificazione in Area Vasta Romagna.
Attivita di tutoraggio degli auditor in qualificazione regione Umbria, aprile -~
novembre 2010,

Collaburazione produzione materiale corso di Aggiornameanto per addettl alla
manipolazione degli afimenti — Servizio Sanitario Regionale Emilia Romagna -
“latte e derivati”, “pesce”,

Nel corse degli anni ho acguisito e consolidato conoscenze e competenze del settore
fattiero caseario iniziande da un percorso di studi post-universitarip che mi ha visto
coautore di diverse pubblicazioni nel settore, anche su riviste internazionaii.

Nel settore ittico dopo una breve parentest negll anni 2005/2006 2 partire dal 2015 song
stato responsabile del mercato ittico di Cesenatico ed ho collaborato proficuamente con
la Capitaneria di Porto locaie rappresentande per lore un punta di riferiments nel

settare.

ESPERIENZE LAVORATIVE

« Date: da (gg/mm/aa) a (gg/mm/aa)

* Nome e indirizzo
dell’aziendalente

» Qualifica/profilo professionale

* Tipo di rapporto di lavoro

{lavoro subordinato/autonomo, a

termpo pieno/part time con impegno

orario settimanale)

= Aspetiative senza retribuzione e
senza decorrenza deli’'anzianita

» Ambifo di attivita

= Principali mansioni e

responsabilita

» Capacita e competenze
acquisite

(1/04/1998 ~ 30/08/2001

U.L.8.8. n° 7 Pieve di Soligo - Regione Veneto

Dirigente veferinario a tempo indeterminato

a tempo pieno a rapporto di lavoro esclusivo, 38 ore settimanal

no

Area Igiene degli alimenti di origine animale

®

Veterinario Ufficiale responsabile Stabilimento industriale carni rosse
MIS/FILIPIselvaggina

Veterinario Ufficiale responsabile di n® 11 stabilimenti di produzione dj
derivati del fatte ricorosciull (0° 5 caseifici, n® 4 stabilimenti di prodot
per gelato, n” 2 stabilimenti di stagionatura e porzionatura formaggd)

Acquisito @ consolidato conoscenze e competenze nel settore della
macallazione carni rosse in qualita di veterinario ufficiale responsabile di
stabilimento di macelfazione industriate.

Consoildato conoscenze ¢ competenze nel setiore lattiero caseario,

ip}



ESPERIENZE LAVORATIVE

» Date: da (gg/mmiaa) a (ge/mm/iasg)

* Nome e indirizzo
dell’aziendalente

» Qualificalprofilo professionale

» Tipo di rapporto di lavoro
{lavore subordinato/autonomo, a
termpo pieno/part time con impagno
oraric settimanale)

+ Aspeltative senza retribuziona e
senza decorrenza del anzianita

« Ambito di attivita
* Principali mansioni e
responsabilita

* Capacita e competenze
acquigite

1896 - 1998

Universita degli Studi di Napoli "Federico i"

Frequenza doftorato di ricerca in Ispezione degli alimenti di
origine animale senza conseguimento del titolo

Borsa di studio

no

Area Ispezione degli alimenti di origine animale

Conoscenze e competenze in anatomia patologica connessa
all'ispezione degli alimenti di 0. a. & in microblologia degli alimenti

[
i
i

ESPERIENZE LAVORATIVE

« Date: da (gg/mm/aa) a {gg/mm/aa)
* Nome e indirizzo
dell’aziendalente

» Quatificalprofilo professionale
+ Tipo di rapporto di lavoro
{lavoro sybordinatofautonomo, a
tempo pienc/part time con impegno
orario settimanale)

|« Aspeliative senza retribuzione e

senza decorrenza deil’anzianita
» Ambito di attivita

» Principali mansioni e
responsabilita

= Capacita e competenze
acquisite

01/06/1993 - 30/06/1995

istituto Centrale Ricerche Ambientali e Marine

Coniratto di collaborazione

Autonomo

no

Controfli microblologici e parassitologici in specie ittiche di
allevamento

Esecuzione & lettura di esami microbiclogici e parassitologici

Conoscenze € competenze nei settore della microbiclogia
parassitologia delle specie ittiche

ISTRUZIONE E FORMAZIONE

+« Titolo di studio

Corso di Perfezionamento in "Managemaeant per Aspiranti Direttori di
Strutture Sanitarie Complesse’

Conseguito pressa:

Universita degli Studi di Ferrara

Data conseguimento (gg/imm/ag)

271072020

Durata percorso di studio

6 rmesi

+ Titolo di studio
{lauree, specializzazioni)
felencare separatamente clascun titoio]

Specializzazione in lspezione degli alimenti di origine animale

Conseguito presso:

Universita degli Studi di Napoli "Federico 1"

Data conseguimento {gg/rm/aa)
durata percorso di studio

27 ottobre 1995

3 anni

« Titolo di studio

(lauree, specializzazioni)
[eiancare separatarmente ciascun Holo]
Conseguito presso:

Data conseguimenio {gaimmiaa)

Abititazione Professionale

Universita degli Studi di Napoli "Federico II*

il sessione anno 1982




durata percorso di studio

* Titole di studio
(lauree, specializzazioni)
[elsncars separalements ciasoun fitoio]

Laurea in Medicina Veterinaria

Conseguito presso:

Universita degli Studi di Napoli “Federico II"

__Data conseguimento (gg/mm/aa)

30/07/1992

tdurata percorso di studio

5 anni

CAPACITA' E COMPETENZE
PERSONALI

+ Capacita e competenze
acquisite

Ottima conoscenza delle problematiche connesse al controlio ufficiale
degii alimenti di origine animale, consolidato in oftre 23 anni di favoro
spaziando in tulti | settori e acquisendo notevoli conoscenze e
competenze riconosciuie a lfivello regionale, tali da essere invitato a
collaborare con il Servizio Prevenzione coliettiva e Sanité Pubblica della
Regione Emilia - Romagna (avicolo, carni rosse, ittico, Iattiers-caseario,
apicoltura, allerte, gestione emergenze e attivita di P.G.)

Ottime capacita di motivazione dei collaboratori, favorendo un ciima
organizzative orientato alla produttivita, alia responsabilizzazione per
seltori/attivita/compiti, secondo la qualifica posseduta, e il coinvolgiments
anche mediante il lavoro di gruppo partecipando aftivamente anche ai
processi di addestramento e inserimento del personale necassunto
(tutor). Nel corso degli anni ho collaborato con ta Direzione delfU.Q nefia
applicazione della categorizzazione del rischio degl stabiimenti e alla
conseguente stesura dei piani di controllo ufficiale. Collabora slla
definizione delle risorse strumentali, delle attrezzature & dei materiali di
consumo necassari allo sviluppo delle attivitd del controlio ufficiale.

E’ auditor qualificato ed ha partecipato nel corso degli anni 2 numerosi
audit su OSA, sia in qualitd di auditor sia di Team leader, in ambito
regionale.

E" auditor qualificato sul Servizi SIAN SVET.

Referente per i sistemi informativi dedl’}. Q. di apparienenza.

ULTERIOR! INFORMAZIONI

Lingue Straniere

{ indicare fe ingue conoscivte @ i livelly di
cohoscenza l

INGLESE - buono
PORTOGHESE - scolastico

CAPACITA’ E COMPETENZE
RELAZIONALIL

Ottime capacitd motivazionali e di attivo coinvolgimento nei processi di
addestramento e inserimento del personale nevassunte resi evidenti, in
particolare, dall'attivith di tutoraggio espletata nel corso degl ultimi anni
ail nuovi arrivati diventando un punto di riferimento per gli stessi.

CAPACITA' E COMPETENZE
ORCGANIZZATIVE

Collaboro alla definizione degli obiettivi di budget, al monitoraggio & alla
verifica dei piam di lavoro, con predisposizione di report periodici di
attivita per il riesame e le decisionl conseguenti; inoltre partecipo alle
verifiche sulfutilizzo delle risorse.

E' stato incancato di procedere alle attivita di supervisione sia in ambito
locale (Cesena) sia in ambito aziendale.




CAPACITA' E COMPETENZE
TECNICHE _J

Ottima conoscenza dei principali applicativi informatici {Word, excel,
power point, ecc.} AVELCO, Log80, WHR Time. {

LLTERIORI INFORMAZIONI | In regola con f crediti ECM ) |

i PUBBLICAZION! SCIENTIFICHE i [

s Sarli T.A, Santorg A., Murru N., Pepe T., Dell'Orfano G, Cortesi M.L,
Controlli sanitari su linee di Javorarzione del formaggio a pasta filata,
Atti della Societd taliana delle Scienze Veterinarie, Volume Li — 1997, pag. 691-692.

# Cortesi M.L,, Citro A,, Sarli T, Santoro A, Murru N., Pepe T., Dell’Orfano G.
Behaviour of saimonella senftenberg during manufacture of buffalo mozzarella cheese: preliminary researchs,
Atti def 5" World Buffalo Congress, Royal Palace Caserta ~ Italy, October 13-16, 1997, pag. 266-271.

s Sarli T., Santoro A., Dell'Grfano G., Vollano L.
Contaminazione superficiale di carcasse ovine sottoposte a docciatura. tndagini prefiminari,
Atti delle giornate scientifiche delle facolta di Medicina e Chirurgia, farmacia e Medicina Veterinaria: Universita
degli Studi di Napoli “Federico 117, 2-3-4 aprile 1998, pag. 39.

«  Murru N, Del’Orfano G., Tozzi M., Catellani G,
Conservabilita di lonza di maiale sottoposta a cottura sottovuoto in involucro plastico,
Atti delle giornate scientifiche delle facoita di Medicina e Chirurgia, farmacia e Medicina Veterinaria; Universita
degli Studi di Napoli "Federico 11, 2-3-4 aprite 1998, pag. 41.

®  Santore A, Sarli T.A, Murru N, Pepe T., Dell’Orfano G., Cortesi M.L.
Verifiche igienico-sanitarie in alcuni stabilimenti di produzione della mazzarella.
Bubalus bubalis, 1/98, pag. 63-70

e Santorg A, Sarli T.A., Murru N, Dell’Orfano G.
Caratteristiche igienico-sanitarie delle carni di selvaggina.
Atti della Societa italiana delle Scienze Veterinarie, Silvi Marina, Vol. LI, 1998, pag. 381-382.

= Murru N, Tozzi M., Dell’'Orfano G., Catellani G.
Ricerca di Listeria monocytogenes in preparazioni gastronomiche a base di prodotti della pesca.
Atti della Societa Haliana delle Scienze Veterinarie, Sitvi Marina, Vol. LI, 1998, pag. 405-406.

= Murra N., Tozzl M., DellOrfano 6., Catellani G.
Research of Listeria monocytogenes in ready-to-eat seafood preparations.
SiSVet Annual meeting, Section Inspection of Food of Animal Origin, Anno |, vol. |, 1989, pag. 186.

s+ Cortesi M.L., Citro A., 5arli T., Santoro A, Murru N., Pepe T., Bell’Orfano 6.
Behaviour of salmonelia senftenberg during manufacture of buffalo mozzarella cheese
Sciences des aliments, 18 (1998), pag. 437-444

= lLontaniB., Dell'Orfano G., Montanari E., Ronconi A, Libretto M., Ponzoni N., Cecchini A., Fiorentini L.
Caratterizzazione del formaggio di fossa DOP e non DOP
Progetto Sibilla Microbiologia Predittiva, 30/11/2012

e Giacometti F., Daminelli P, Fiorentini L, Cosciani-Cunico E., Monastera P,, Dalzini £., Losio MLN., Dell'Orfano
., Rassini R, Piva 3., Serraino A.
Behavior of Listeria innocua during the manufacturing and pit-ripening of Formaggio di Fossa di Sogliano POO
chease
ftalian Journal of Food Safety 2020, volume 9:8552, pag. 114 -119

6



DOCENZE

¢ "Il controllo degli infestanti nelle aziende alimentari” ~ Convention Sicura 2005 — 1 ottobre 2005.

e "Progetto formativo per lo svifuppo di competenze valutative nel settore delia sicurezza alimentare” cod.C868
presso Scuola Umbra di Amministrazione Pubblica ~ Villa Umbra Perugia, 8 - 8 novembre 2010.

e “Programmarzione, pianificazione, e svolgimento di audit su OSA nel settore del Latte e derivati” presso it Corso
di Perfezionamento in “Sanita, Igiene e Tecnologia nella Filiera Lattiero-Casearia” Universita degli Studi di
Napoli “Federico 117,19 marzo 2014,

+ “Lavendita diretta dei prodotti alimentari ~ Latte e derivati” Cesenatico Centro Ricerche Marine, 18 novembre
2011,

= Corsi di formazione per alimentaristi anni 2006 — 2009 — 2012 — 2015 presso Centrale del latte di Cesena e per
gli OSA del comune di Sogliano al Rubicone.

» “Caratterizzazione del formaggio di fossa DOP e non DOP®, Progetto microbiologia predittiva, Reggio Emilia, 30
novambre 2011

COMMISSION PUBBLICI
CONCORSI

# Presidente della Commissione tecnica aziendale nella branca di Medicina Veterinaria al fine di valutare il
possesso delle capacitd professionali degli specialisti assegnatari def n, 3 turni professionali richieste
nelt’Avise di giugno 2021.

Data 25 gennaio 2022 ) IL DICHIARANTE
¢

- bdf{fé/%w@

i dail” ichi § i i i i te addeio ovwaro soltoscrilta o
Aisensi deflart, 38, B.PR. 445 det 28/12/2000, !a dichiarazione & softoscritta dallinteressate In presenza del dipenden 1o ows _
inviata insieme afia fotocopia, non autenticata di un documento di identitd del dichiarante, alf ufficio compeients con le modalila indicale nel bando di

AWISD

R

{qualifica, cognome, noms del pubblico ufiiciale che riceve la documentazione)



