
 
SCHEDA DI ISCRIZIONE  

 
“Materiali e oggetti a contatto con alimenti” 

Ferrara, 27 settembre 2012 I edizione  
Bologna, 24 ottobre 2012 II edizione  

 
Da inviare via fax o e-mail alla segreteria organiz zativa crocettando 
l’edizione di interesse 
Fax 0533 310721  i.magri@ausl.fe.it  
 
entro il 21 settembre 2012  per la prima edizione 
entro il 19 ottobre 2012  per la seconda edizione 
 

COMPILARE IN STAMPATELLO 
Cognome___________________________________________ 
 
Nome______________________________________________ 
 
Data e Luogo di nascita_______________________________ 
 
Codice fiscale_______________________________________ 
 
Professione_________________________________________ 
 
Disciplina___________________________________________ 
 
Ente di appartenenza__________________________________ 
 
Indirizzo ____________________________________________ 
 
CAP_______Città_____________________________________ 
 
Tel_________________________________________________ 
 
Fax________________________________________________ 
 
E-mail______________________________________________ 
 
DICHIARAZIONE DI CONSENSO AL TRATTAMENTO DEI DATI.  
In ottemperanza all’art.23 del DLgs n.196/03 del 30/06/03, presto il 
consenso al trattamento dei miei dati. 
 
Data_____________Firma_____________________________ 

 
 

La partecipazione al corso per gli operatori delle Aziende Usl 
di Bologna, Ferrara e Imola è gratuita  

 
 
CREDITI ECM sono stati richiesti per le seguenti categorie: 
assistente sanitario, biologo, chimico, dietista, infermiere, medico 
chirurgo, tecnico di prevenzione, tecnico di laboratorio, 
veterinario. Per avere diritto ai crediti è obbligatorio frequentare il 
100 % del totale delle ore di formazione. 
 

Direttori responsabili del corso: 
Dott. Alfredo Mengoli 

Dott.ssa Emanuela Di Martino 
 

Segreteria Organizzativa: 
Dott.ssa Ida Magri 
i.magri@ausl.fe.it  
Fax 0533 310721 

 
 
MOCA e Food Packaging 
 
Il corso si propone di aggiornare sulla 
disciplina dei materiali e degli oggetti destinati 
al contatto con gli alimenti al fine di: 
• conoscere l’inquadramento normativo 

comunitario e nazionale; 
• conoscere e saper utilizzare gli strumenti 

per l’attuazione del controllo ufficiale; 
• conoscere e saper valutare le 

dichiarazioni di conformità. 
 

Il corso si inquadra nel progetto regionale di 
aggiornamento ai fini del mantenimento della 
qualifica di auditor su OSA. 
 
Il corso si svolge in due edizioni all’interno 
dell’Area Vasta Emilia Centro (AVEC) grazie 
alla collaborazione delle Aziende USL di 
Bologna, Ferrara e Imola. 
Gli operatori interessati possono scegliere a 
quale edizione partecipare.  

 
 
 
 
 
 

 
 

 
 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Corso di formazione 
 

MOCA 
Materiali e Oggetti 

a Contatto con 
Alimenti  

I edizione  
FERRARA 27 Settembre 2012 

Palazzo Bonaccossi 
Via Cisterna del Follo, 5 Ferrara 

 
II edizione 

BOLOGNA 24 Ottobre 2012 
Aula Magna Ospedale Maggiore 

Largo Nigrisoli, 2 Bologna 

Area Vasta Emilia CentraleArea Vasta Emilia Centrale

Azienda Unità Sanitaria Locale di FerraraAzienda Unità Sanitaria Locale di Ferrara



 

 
Relatori: 
 
 
Giuseppe Cosenza 
Direttore Dipartimento Sanità Pubblica Azienda USL  
Ferrara 
 
 
Fausto Francia 
Direttore Dipartimento Sanità Pubblica Azienda USL  
Bologna 
 
 
Emanuela Di Martino 
Chimico Dirigente Azienda USL Bologna 
 
 
Alfredo Mengoli 
Veterinario Dirigente Azienda USL Bologna 
 
 
Stefano Zaghi 
Veterinario Dirigente Azienda USL Ferrara 
 
 
Alcide Mosso 
Veterinario Dirigente Azienda USL Ferrara 
 
 
Daniela Cuzzani 
Tecnico della Prevenzione Azienda USL Bologna 
 
 
Achille Gallo 
Valutatore aziende del settore alimentare 
 
 
Simonetta Menotta 
Chimico farmaceutico Dirigente Istituto Zooprofilattico 
Sperimentale 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
8,30 Registrazione partecipanti 
 
8,45 Giuseppe Cosenza -Fausto Francia 

Saluti delle Direzioni delle Aziende 
USL di Area Vasta Emilia Centrale 
AVEC 

 
9,15 Emanuela Di Martino  

Food Packaging e rischi per la salute 
 
10,00 Alfredo Mengoli 

Materiali e oggetti a contatto con gli 
alimenti: quadro normativo generale 
e speciale 

 
11,00 Pausa 
 
11,15 Stefano Zaghi  

Reg. 2023/2006 e linee guida 
applicative: 
buone pratiche di fabbricazione e 
rintracciabilità “Progetto CAST” 

 
12,00 Alcide Mosso 

Rintracciabilità e gestione delle non 
conformità inerenti i MOCA attraverso 
il sistema di allerta RASFF 

 
 
 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

12,45   Domande e discussione 
 

13,00 -13,30 - Pausa pranzo 
 
13,30 Daniela Cuzzani  

Requisiti delle dichiarazioni di 
conformità e delle schede 
tecniche 

 
14,00 Achille Gallo  

Controllo e valutazione delle 
irregolarità sulle dichiarazioni di 
conformità: esercitazione 
pratica  

 
16,15 Simonetta Menotta  

Corrette modalità di 
campionamento e 
problematiche di laboratorio per 
l’analisi dei MOCA 

 
17,30 Domande e discussione 

 
17,45 Compilazione e consegna Test 

gradimento e apprendimento 
 
18,00  Chiusura dei lavori  

 

27 settembre 2012 
 

24 ottobre 2012 
 

Programma 
 

MOCA 


