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Presentazione 

Il corso di aggiornamento ha lo scopo di illustrare le 
modalità operative da seguire nell'esecuzione della 
macellazione (stordimento, abbattimento e macella- 
zione) a domicilio presso gli allevamenti di suini, attuata 
nel territorio della Provincia  

Obiettivi Formativi 

1. Rendere consapevole l'operatore riguardo agli aspetti 
di “benessere animale” ed  igienico sanitari della 
macellazione domiciliare dei suini 

2. Illustrare le modalità con le quali tale attività viene 
consentita  e quali sono gli obblighi da rispettare 

 
Destinatari 

Il corso è rivolto a tutti gli allevatori di suini della 
Provincia di Ferrara che intendono macellare suini per uso 
familiare.  

Metodi di insegnamento 

Il corso, si sviluppa in lezioni teoriche in aula con l'ausilio 
di diapositive. 

Ai partecipanti verrà rilasciato un attestato di 

partecipazione. Non è necessaria l'iscrizione. 

PROGRAMMA  

 

18,00     Registrazione dei partecipanti  

  

18,15    Presentazione del corso 

                                                dott. Antonio Tosi             

18,30    La protezione degli animali durante la     
          macellazione 

                                                dott. Andrea Poli 

19.00     La macellazione familiare dei suini: 

          aspetti igienici 

                                 dott. Antonio Tosi 

19.30     Discussione e chiusura del corso con 

      consegna degli attestati di partecipazione 

 

 

 

 
 
 
Relatori: 

Tosi dott. Antonio 
Dirigente Veterinario 
AUSL di Ferrara 
Responsabile MO Commercializzazione e 

Somministrazione Alimenti Origine animale 
 
Poli dott. Andrea 
Dirigente Veterinario 
AUSL di Ferrara 
Responsabile MO Benessere animale e igiene degli 

allevamenti 

 
 

 
 

 
 
 

UNITA' OPERATIVA ATTIVITA' VETERINARIE 

Per informazioni:  

Tel. 0532/235982 – 0533/649704 

e-mail – a.tosi@ausl.fe.it; a.poli@ausl.fe.it  

organizza il 

CORSO DI FORMAZIONE 

 La macellazione dei suini  

per consumo familiare 

 
Migliarino, 26/11/2014, ore 18.00 - 20.00 

SALA CIVICA “FALCONE – BORSELLINO” 

Piano terra – Via G. Matteotti, 11 – Migliarino 

 

Ferrara, 03/12/2014, ore 18.00 - 20.00 

TEATRO CENTRO SOCIALE RICREATIVO  

“RIVANA GARDEN” - Via G. Pesci, 181 - Ferrara 


