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Il Sistema Rapido di Allerta Comunitario - RASFF (Rapid Alert System for Food and Feed) é stato istituito
per notificare i rischi diretti o indiretti per la salute pubblica connessi al consumo di alimenti, mangimi e
materiali a contatto con gli alimenti e consente quindi di adottare tempestivamente le opportune misure di
salvaguardia. Istituito sotto forma di rete integrata, vi partecipano la Commissione Europea, I'EFSA
(Autorita europea per la sicurezza alimentare) e gli Stati membri dell'UE e si attiva quando un prodotto che
presenta o puo presentare un pericolo, ha raggiunto il mercato comunitario.

Il sistema rapido di allerta prevede il ritiro di prodotti “pericolosi” per la salute umana o animale dal
mercato. Nel caso di rischio grave ed immediato viene attivato il richiamo del prodotto attraverso i mezzi di
comunicazione (es. comunicati stampa, TV, internet, ecc...) affinché i cittadini possano essere informati sul
rischio legato al consumo di un determinato prodotto e sulle modalita di riconsegna dello stesso.

In ambito locale le UU.OO. Igiene Alimenti e Nutrizione e Attivita Veterinaria effettuano il controllo sulla
messa in atto dei ritiri/richiami degli alimenti, rispettivamente di origine vegetale e animale, non conformi
contribuendo a garantire la salute del consumatore.

ALLERTA NELL'ANNO 2017

U.O. Igiene degli Alimenti e della Nutrizione

Alimenti di origine vegetale e materiali e oggetti destinati a venire a contatto con gli alimenti

29 + 14 segnalazioni collzgate (follow-up)

riguardanti:

15 Non conformita chimiche
Alimenti Tipologia di non conformita
Acqua minerale naturale f Presenza di DICLOROMETANO; Presenza di acido

acetico e peracetico

Funghi secchi @ REVOCATA Presenza di TIOFANATO METILE
Fagiolini verdi Presenza di FORMENTANATO
Spinaci surgelati REVOCATA N Presenza di mandragola

Radice naturale di liquirizia, Farina di mais %- Micotossine: Ocratossina e Aflatossina

Mele e Broccoli % & Presenza di prodotto fitosanitario superiore ai limiti

di legge
Banane REVOCATA Presenza di prodotto fitosanitario superiore ai limiti
di legge
Bacche di Goji essiccate ; Presenza di prodotto fitosanitario non consentito
Curry, Integratore alimentare, Birra biologica Allergeni non dichiarati in etichetta
Integratore alimentare @ Elevato contenuto vitamina D3



3 Non conformita microbiologiche

Alimenti = Tipologia di non conformita
Crostatina all’albicocca, crostatina cacao e nocciola Presenza di muffe
Pepe nero macinato (V \ Batteri: Salmonella

6 Non conformita fisiche //
Alimenti Tipologia di non conformita
Brioches con farina integrale macinata a pietra Corpo estraneo: plastica

.

Crostini 75 | Corpo estraneo
Minestrone surgelato Corpo estraneo: sassolini
Patatine G M Corpo estraneo: legno
Sale grosso REVOCATA @ Corpo estraneo: chicchi di grano/ Allergeni
Pasta all’uovo biologica Parassiti %

2 Non conformita per cessione di materiali a contatto con gli alimenti

Materiali a contatto con alimenti Tipologia di non conformita @

Coltelli da tavola Migrazione cromo

Ly
Cucchiai in plastica L Migrazione formaldeide
| |

1 Altro
Alimenti Tipologia di non conformita
Muesli Etichetta non in lingua italiana
Notifica per informazione in uscita 2
Alimenti Tipologia di non conformita
Decotto depurativo .- — Presenza di additivo alimentare non
ﬁ . M dichiarato in etichetta
Fragole Presenza di CIMOXANIL

Tutti i controlli effettuati hanno evidenziato la messa in atto del ritiro dal commercio del prodotto
e, qualora dovuto, del richiamo.
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ALLERTA NELL'ANNO 2017

U.O. Attivita Veterinarie

Alimenti di origine animale

84 segnalazioni ricevute

riguardanti:
44 Non conformita chimiche %
Alimenti Tipologia di non conformita
Prodotti della pesca (selacei, pesce spada, Metalli Pesanti

tonno,polipo)

Prodotti della pesca (tonno, sardine) éﬁ% Istamina

Molluschi bivalvi (mitili, ostriche) Biotossine

Carni fresche equine Metalli Pesanti

Carni fresche suine - Sulfamidici

Prodotti a base di carne (salami, ciccioli) g : & Sulfamidici

Carni fresche avicole Contaminanti (Fipronil)

1 Non conformita fisica

Alimenti Tipologia di non conformita

@w@

Prodotti a base di latte (ricotta) Corpo estreneo

Alimenti P Tipologia di non conformita
Molluschi bivalvi(ostriche) Virus
Molluschi bivalvi (vongole, cannolicchi e mitili) E. coli, salmonelle e Vibrio

Carni fresche avicole ?;, ‘ Salmonella spp

Prodotti a base di carne (salsiccia) @%é Salmonella spp
Prodotti a base di latte (ricotta) i Listeria monocytogenes




13 Non conformita per altro

Alimenti Tipologia di non conformita
Prodotti a base di latte (yogurth) Presenza di glutine in prodotti dichiarati
gluten free
Prodotti della pesca (totani) Cristalli di struvite
Prodotti a base di latte ﬁj ( Provenienza illegale
Lad —
Prodotti della pesca @ Provenienza illegale
Mangimi

4 SEGNALAZIONI riguardanti:

Tipo mangime Non conformita di tipo "f\‘!
chimico £€.
Mangime complementare per vitelli Presenza di additivo non dichiarato

(decochinato) con attivita coccidiostatica

Materia prima per mangimi- mais in granella Aflatossina B1 con concentrazione
superiore al limite massimo

Tipo mangime Non conformita di tipo
microbiologico

Mangime semplice per cani (chew dog) Presenza di Salmonella infantis

Tipo mangime Non conformita di altro tipo

Mangime semplice (miscela di semi) per pappagallini se Presenza di semi di specie vegetale
% invasiva alloctona allergizzante per
I'uomo (Ambrosia artemisifolia)
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