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DIPARTIMENTO SANITÀ PUBBLICA  
Programma Sicurezza Alimentare 

Ferrara, 11/03/2022 
 

Ai Componenti del Gruppo del Programma Sicurezza Alimentare 
Agli Operatori della UO Attività Veterinarie per il tramite AV 

Agli Operatori della UO Igiene Alimenti e Nutrizione per il tramite IAN 
 

e, p.c.    Al Direttore del Dipartimento Sanità Pubblica 
 

Oggetto: Verifica raggiungimento degli obiettivi del Programma Sicurezza Alimentare 2021; definizione degli obiettivi annuali 2022. 
 

In attesa e nella speranza di veder revocato lo stato di emergenza dichiarato con Deliberazione del Consiglio dei Ministri del 31 gennaio 2020 e prorogato, con la legge 
11/22 del 19 febbraio 2022, fino al 31 marzo 2022; 

Stante l’attuale e perdurante impegno di una parte del Personale afferente all’UOIAN nelle attività legate all’emergenza Covid19, si è ritenuto opportuno redigere una 
programmazione delle attività del Programma Sicurezza Alimentare per l’anno 2022 prevedendo obiettivi realistici ma funzionali alla ripresa dello svolgimento dell’attività 
congiunta così come auspicata dalla normativa vigente e dal PIANO DI CONTROLLO NAZIONALE PLURIENNALE 2020-2022. 

In coerenza con quanto anticipato dalla dr.ssa Berardelli all’ultima riunione del Programma Sicurezza Alimentare in data 22/11/2021 circa la propria rinuncia alla 
responsabilità del Programma causa l’imminente pensionamento, si ricorda che con Deliberazione n. 30 del 15/02/2022 la responsabilità del Programma è stata attribuita 
alla Dr.ssa Cristina Saletti.  

Il Gruppo di coordinamento del Programma, alla luce del conferimento di ulteriori incarichi da parte della Direzione, risulta ad oggi costituito, dai seguenti Operatori: 

Dr.ssa Chiara Berardelli – Direttore UO Attività Veterinarie e Direttore f.f. dell’UO Igiene Alimenti OA - Responsabile del Programma fino al 15/2/2022 

Dr.ssa Cristina Saletti- Direttore UO Igiene degli Alimenti e Nutrizione - Responsabile del Programma dal 15/2/2022 

Dr.ssa Paola Faggioli- Responsabile MO Igiene Produzioni animali 

Dr. Paolo Rizzi, Titolare di A.S. Produzione e Commercializzazione Molluschi Bivalvi 

Dr. Massimo Pontecchiani – Coordinatore dei Tecnici della prevenzione afferenti all’UOAV 

Dr. Giacomo Filieri – Coordinatore dei Tecnici della prevenzione afferenti all’UOIAN. 

 
 

1. Programma annuale di ispezioni congiunte presso OSA di comune interesse 

La programmazione dell'attività 2021, emessa con nota PG n. 0035940 del 01/06/2021 e usualmente emessa entro marzo dell’anno di esercizio, è stata posticipata, come 
disposto dal Direttore del Dipartimento con nota PG n. 0071947 del 17/12/2020, subendo durante l’anno dei rallentamenti di sviluppo causa impegno di alcuni Operatori 
UOIAN nel TEAM Covid e impegno straordinario di alcuni Operatori dell’UOAV nell’attività di vigilanza presso allevamenti avicoli interessati da focolai di Influenza aviaria a 
bassa patogenicità sottotipo H5N1 verificatisi negli ultimi mesi dell’anno 2021 . 

 

 



                               

 

RIESAME ATTIVITA’ SVOLTA ANNO 2021 

Nel corso del 2021 sono state ispezionate congiuntamente n. 99 strutture su n. 103 programmate pari al 96%; sono state riscontrate n. 348 non conformità in n. 85 strutture, 
n. 2 gastronomie con NC maggiori, oltre a n. 4 Ristoranti con NC maggiori. Per ciò che riguarda le strutture registrate ai sensi del Reg. 183/05, sono state effettuate n. 8 
ispezioni congiunte su n. 11 programmate, pari al 72%. Le attività controllate e il numero di ispezioni effettuate sono dettagliate nella tabella sotto riportata: 

 

 
 

PROGRAMMAZIONE 2022 

La programmazione 2022 ripropone i criteri degli anni precedenti: 

- l’attività è rivolta esclusivamente alle strutture di interesse comune, che sono quelle riportate in tabella; 

- le strutture da controllare sono individuate congiuntamente in base alla significatività delle stesse sotto il profilo del rischio per entrambe le UO (per entità della 
produzione o per produzioni a rischio), alle non conformità pregresse, alla rotazione rispetto agli anni precedenti; 
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MLR030

Produzione di cibi pronti in genere 

(prodotti di gastronomia, di rosticceria, di 

friggitoria, ecc.)

TRIENNALE BIENNALE 50% 12 1 2 200% 43 1 2 200% 9 0 55 3 2 67% 10 1 2 200% 129 6 8 133% 17

MLR037 CENTRI PRODUZIONE PASTI ANNUALE ANNUALE 100% 2 1 1 100% 2 0 0 2 0 0 8 2 4 200% 2 0 1 16 3 6 200% 7

MLR038A MENSE PER UTENZA SENSIBILE OSP ANNUALE ANNUALE 100% 3 1 1 100% 23 6 5 83% 0 0 4 3 3 100% 1 1 2 200% 31 11 11 100% 15

MLR038B MENSE PER UTENZA SENSIBILE  SCOL ANNUALE ANNUALE 100% 24 0 0 0 9 2 2 100% 58 1 3 300% 15 0 106 3 5 167% 5

MLR039 MENSE PER UTENZA NON SENSIBILE TRIENNALE BIENNALE 50% 3 0 2 0 0 0 5 5 3 60% 6 1 0% 16 6 3 50% 3

MLR041
Ristoranti ed affini/pesce crudo e senza 

glutine

QUADRIENNALE/

TRIENNALE

QUADRIENNALE/

TRIENNALE
33% 82 6 6 100% 296 6 4 67% 36 1 0 0% 309 17 16 94% 80 11 9 82% 803 41 35 85% 69

MLR043 Ristorazione in ambito di fiere e sagre
DA DEFINIRE SU 

BASE LOCALE

DA DEFINIRE SU 

BASE LOCALE
10% 2 2 2 100% 2 2 2 100% 2 2 0 0% 2 2 4 200% 2 2 2 100% 10 10 10 100% 10

MLR046 Essicatoi/ Depositi 16 4 4 100% 10 1 2 200% 8 3 2 67% 9 2 2 100% 18 1 1 100% 61 11 11 100% 11

MLR047

Commercio al dettaglio di alimenti e 

bevande in  Esercizi di vicinato del settore 

alimentare 

QUINQUENNALE QUINQUENNALE 20% 136 0 228 2 1 50% 82 0 447 0 1 109 0 1002 2 2 100% 6

MLR048

Commercio al dettaglio di alimenti e bevande 

in attività commerciali aventi le caratteristiche 

di  Media struttura di vendita 

QUADRIENNALE QUADRIENNALE 25% 12 0 14 0 9 4 4 100% 37 1 1 100% 11 0 83 5 5 100% 6

MLR049

Commercio al dettaglio di alimenti e bevande 

in attività commerciali aventi le caratteristiche 

di  Grande struttura di vendita 

QUADRIENNALE QUADRIENNALE 33% 7 0 7 0 3 0 22 0 3 0 42 0 0 0

Laboratori analisi non accreditati annessi alle 

imprese
TRIENNALE TRIENNALE 33% 5 1 1 100% 4 2 1 100% 1 0 4 1 0 0% 4 1 1 100% 18 5 3 60% 3

465 16 17 106% 919 20 17 85% 273 12 8 67% 1561 37 39 105% 411 18 18 100% 3629 103 99 96% 152TOTALE

VERIFICA ISPEZIONI CONGIUNTE PROGRAMMA SICUREZZA ALIMENTARE - ANNO 2021



                               

 

- saranno garantiti i follow-up conseguenti alle Non Conformità rilevate nei sopralluoghi dell’anno precedente, la cui responsabilità è in capo agli Operatori che hanno 
rilevato le NC. Alla luce dell’entrata in vigore del Dlgs 32/2021, i Follow up verranno effettuati preferibilmente da un solo Operatore, a meno che non si prevedano criticità 
nella gestione dell’accesso; la tariffazione sarà in capo all’UO che effettuerà il Follow up o, nel caso di Follow up congiunti, alla UO di prevalente competenza sul comparto 
ispezionato (es. UO AV per pastifici riconosciuti; UOIAN per ristoranti etc.) 

- sarà effettuato, ove possibile, un primo sopralluogo congiunto presso le nuove strutture di interesse comune di cui perviene nell’anno la notifica al fine della registrazione; 

- sarà effettuato, ove possibile, il controllo ufficiale congiunto in caso di segnalazioni per tutti i motivi (esposti, MTA, richieste di intervento di altri Organi di controllo etc.) 
riguardanti attività di interesse comune. 

In tabella è riportato il numero di strutture esistenti per comparto e per Ambito territoriale, nonché il numero di strutture da controllare, pari a n. 128 (comprese 10 feste/sagre), 
mentre gli elenchi delle strutture oggetto di controllo sono presenti in cartella condivisa “Sicurezza Alimentare, Attività congiunta 2022”, con individuazione degli Operatori 
a cui i controlli sono stati assegnati. 

 

Standard di valutazione, 90%. 



                               

 

Al fine di ottimizzare l’attività di controllo ufficiale, si conviene che la documentazione del controllo effettuato da UOAV (SCU, SCUNC) presso esercizi di competenza 
veterinaria che hanno anche attività di competenza IAN (es. commercio di alimenti confezionati, friggitorie/gastronomie annesse a macellerie/pescherie etc.), sia caricata 
in cartella condivisa Sicurezza Alimentare al fine di dare evidenza a UOIAN che l’attività è stata controllata consentendo anche di registrare in AVELCO WEB il controllo 
ufficiale. 

Per quanto attiene ai Laboratori interni delle imprese non accreditati, considerando che, a seguito della richiesta regionale prot. n. 0616403 del 24/09/2020, sono stati 
censiti n. 18 laboratori sul territorio di competenza e che nel corso del 2021 si è potuto constatare che 5/18 laboratori Il laboratorio effettuano solo analisi di tipo 
TECNOLOGICO (non analisi per autocontrollo) mentre 1 laboratorio è stato dismesso, nel 2022 verrà inviata una nuova richiesta alle Ditte censite chiarendo la definizione 
di laboratorio indicata dalla RER “locale o edificio fornito di apposite installazioni e apparecchi per esperienze e preparazioni fisiche, chimiche, farmaceutiche in genere, per 
studi, ricerche ed esperimenti tecnici o scientifici: di fisica; l. chimico, farmaceutico, radiologico, biologico, ecc.” al fine di meglio chiarire la tipologia di analisi condotte. Nel 
contempo, sarà perfezionato il censimento dei laboratori, sempre in aderenza alla definizione regionale, a cura dei Referenti del settore, Zaghi, Pontecchiani, Rizzi e 
Fabiano.  

Inoltre poiché fino al 2021 si sono programmate 3 ispezioni per anno, non sufficienti a coprire il LEA del 33%, nel 2021 si sono messe in programma 5 attività e nel 2022 le 
rimanenti 6, assegnate al soprarichiamato Personale formato a vari livelli.  

 

REGISTRAZIONE DELL’ATTIVITA’ SVOLTA 2022 

L’attività dovrà essere registrata in campo mediante Tablet con riferimento al “2022 PIANO ISPEZIONI CONGIUNTE UOAV-UOIAN” (ad eccezione dei controlli presso fiere 
e sagre e presso gli ambulanti che saranno registrati come attività collegata a programma, in quanto non programmabili a priori). 

Per ciò che riguarda l’UO IAN, l’attività ispettiva dovrà essere registrata su AVELCO WEB come attività programmata nel “PIANO CONGIUNTA SCIAN-SCAV 2022”. 

Per quanto concerne le modalità operative, si utilizzeranno la SCU (doc-web n. 2181-5793) e la Scheda Rilevazione Non Conformità e Prescrizioni (doc-web n. 2182-.5794) 
e, nei casi previsti, la lista di riscontro per il controllo ufficiale in stabilimenti che adottano un sistema di autocontrollo basato su procedure semplificate (H.A.C.C.P.), 
pervenuta dalla Regione con nota PG n. 281614 del 30/11/13, IO “CU presso Operatori del Settore Alimentare (produzione post primaria)”, doc-web Nr. 3451-7293. 

 

2. Programma annuale campionamenti di acqua destinata al consumo umano presso gli stabilimenti riconosciuti reg. 853/04 del settore alimenti: 

RIESAME ATTIVITA’ SVOLTA ANNO 2021 

Nel corso del 2021 sono stati effettuati 45 campioni (dato Portale Acque) su 43 programmati (>100% stanti 2 ripetizioni) 

PROGRAMMAZIONE 2022 

La programmazione dell’anno 2022, emessa con nota UOAV PG n. 15637 del 02/03/2022 per un totale di n. 43 campionamenti, prevede che l’attività sia svolta dai TdP 
UOAV in autonomia. 

Entro il mese di marzo 2022 si prevede un momento formativo diretto agli Operatori UOAV, come sotto precisato.  

 

3. Sviluppo documentale: 

RIESAME ATTIVITA’ SVOLTA ANNO 2021 

I Gruppo di lavoro ha provveduto a revisionare n. 4 documenti di cui 2 come da attività programmata (vedi documenti sotto riportati) 

1. Controllo Ufficiale presso depositi di materie prime destinata all’alimentazione umana e animale, essiccatoi e forniture di sottoprodotti di origine vegetale destinati 
all'alimentazione animale doc. Nr. 3303 - versione 4 del 27/10/2021 (gruppo di lavoro Faggioli, Manfredi, Saletti e Filieri, termine 30/09/2021); 

2. Gestione del sistema di Allerta per alimenti-mangimi doc. Nr. 4844 - versione 7 del 28/04/2021; 

3. PD registrazione delle attività del Settore Alimentare, dei Mangimi e dei Sottoprodotti di OA, doc. Nr. 5900 - versione 2 del 07/05/2021  

4. Attività di Campionamento, doc. Nr. 4709 - versione 2 del 21/06/2021. 



                               

 

 
PROGRAMMAZIONE 2022 

Nel corso del 2022 è prevista la revisione / emissione dei seguenti documenti: 

1. Revisione PD “Programmazione dei campionamenti di acqua potabile prelevati nella rete di distribuzione interna di stabilimenti/laboratori riconosciuti Reg. 853/04 
gestione e valutazione esiti analitici”, Nr. 4494, gruppo di lavoro Valente, Pontecchiani, Filieri (comprese modalità di utilizzo e refertazione mediante Portale Acque), 
termine 30/04/2022; 

2. Emissione PD Gestione di Segnalazioni di Morie di Api, da bozza disponibile, Saletti, Faggioli, Trevisi, Bonazza, termine 31/05/2022; 
3. Scheda di Controllo Ufficiale Congiunto UO IAN - UO AV- doc. Nr. 5793 - versione 2 del 18/09/2017, Saletti, Faggioli, Filieri, Pontecchiani, termine 31/12/2022; 
4. Controllo ufficiale presso Laboratori di Analisi per alimenti e mangimi accreditati e non accreditati doc. Nr. 6951 - versione 1 del 30/05/2018, Saletti, Fabiano, 

Pontecchiani, Zaghi, termine 31/05/2022; 

5. Scheda Non Conformità e Prescrizioni - CU congiunto UO IAN - UO AV doc. Nr. 5794 - versione 2 del 18/09/2017, Saletti, Faggioli, Filieri, Pontecchiani, termine 
30/04/2022; 

6. CU presso Operatori del Settore Alimentare (produzione post primaria) doc. Nr. 7293 - versione 1 del 20/03/2019, Saletti, Faggioli, Filieri, Pontecchiani, termine 
30/04/2022; 

7. Gestione del sistema di Allerta per alimenti-mangimi doc. Nr. 4844 - versione 7 del 28/04/2021, Saletti, Valente, Faggioli, Strano, termine 31/10/2022. 

 

Standard di valutazione, 80%. 

 

4. Eventi formativi ECM:  

 RIESAME ATTIVITA’ SVOLTA ANNO 2021 

 

 Titolo del Corso Data di esecuzione 

1 Il Campionamento ufficiale nell’ambito del Piano Regionale Alimenti alla luce delle innovazioni introdotte dal D.Lgs n. 27/2021 30/11/2021 

2 Da TRACES Classic a TRACES-NT: cosa cambia? 14/12/2021 

3 Il D.Lgs 2 febbraio 2021, n. 27, adeguamento della normativa nazionale alle disposizioni del Regolamento (UE) 2017/625 25/11/2021 

4 
Il D.Lgs 2 febbraio 2021, n. 32, modalità di finanziamento dei controlli ufficiali e delle altre attività ufficiali in materia di 
sicurezza alimentare 

23/11/2022 

 

PROGRAMMAZIONE 2022 

 Titolo del Corso Data prevista 

1 
L'attività di campionamento acqua destinata al consumo umano: dalla preparazione del materiale da utilizzare durante il 
campionamento alla gestione dell'esito analitico sul Portale Acqua Potabile-Arpae 

Marzo 2022 

2 Il processo sanzionatorio: dalla contestazione della violazione alla verifica dell'avvenuto pagamento della sanzione elevata. Giugno 2022 

Standard di valutazione, 80%. 

 
Distinti saluti. 
      
 
Dr.ssa Chiara Berardelli (documento firmato digitalmente)                                         Dr.ssa Cristina Saletti (documento firmato digitalmente) 
 
Allegati: Verbale riunione del 08/03/2022 










