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Alimenti & Salute

Ferrara, 20 novembre 2021 Alimenti&Salute – Antonio Lauriola



Cosa è Alimenti & salute?

• Sito web istituzionale e tematico della Regione Emilia Romagna nato nel
2008.

• Comunicazione e divulgazione della sicurezza alimentare e della nutrizione.

• “Comunicazione e informazione” dell’Accordo Stato Regioni sulle “Linee
guida per il funzionamento e il miglioramento dell'attività di controllo
ufficiale da parte del Ministero della Salute, delle Regioni e Province
autonome e delle AASSLL in materia di Sicurezza degli alimenti e Sanità
pubblica veterinaria” (DGR 1510 del 28.10.2013).
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https://www.alimenti-salute.it/


• Il coordinamento organizzativo e scientifico è integrato dai referenti del
Servizio Prevenzione Collettiva e Sanità Pubblica, Area Sanità Veterinaria e
Igiene degli Alimenti e Nutrizione dell’Assessorato Politiche per la Salute
della Regione Emilia-Romagna.

• Alcuni componenti dei servizi territoriali Sian e Svet contribuiscono fanno
parte della redazione.
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E’ un servizio completamente gratuito 
che fornisce informazioni sul mondo del food, 

organizza eventi formativi (aperti al pubblico e gratuiti) 
ed è fornito di un’area riservata

dove i tecnici del settore trovano documenti 
e normative utili per il loro lavoro.
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https://www.alimenti-salute.it/formazione


Aggiornamenti giornalieri
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Aggiornamenti giornalieri: NORMATIVA
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I nostri video

Ferrara, 20 novembre 2021 Corso S.I.Ge.F. - ODG



Le infografiche
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il frigo parlante
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La formazione
Corso di formazione sull'utilizzo di strumenti audio visivi 

tecnologicamente avanzati a supporto del controllo 

ufficiale per la Sanità Pubblica Veterinaria

ALIMENTI E SALUTE: “è anche una questione di etichetta”  

Decreto Legislativo 15 dicembre 2017, n. 231. Linee Guida 

Regione Emilia-Romagna "Disciplina sanzionatoria per la 

violazione delle disposizioni del regolamento (UE) n. 1169/2011”

Il ruolo e la consapevolezza dei servizi pubblici 

nella lotta allo spreco alimentare

"CyberFood controls" 

Il controllo ufficiale degli alimenti commercializzati sul web
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Opuscoli sfogliabili

Ferrara, 20 novembre 2021 Corso S.I.Ge.F. - ODG



Locandine scaricabili
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I nostri canali social di riferimento:

TWITTERINSTAGRAM YOUTUBE LINKEDIN
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Alcune fonti utilizzate
• Scelta di fonti istituzionali e scientifiche
• Appropriatezza e comprensibilità del linguaggio scientifico
• Traduzioni da materiale scientifico istituzionale e accademico
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Pandemie virali 
e strategie ambiente e salute:

"One Health, Global Health e 
Planetary Health"

Ferrara, 20 novembre 2021 Corso S.I.Ge.F. - ODG



Una donna, venditrice al grande mercato di animali nel cuore di Wuhan, 

è stata identificata come il primo caso noto di Covid-19. Secondo un nuovo studio, pubblicato 

sulla rivista Science e a cura del virologo Michael Worobey, la donna è stata contagiata

l’11 dicembre 2019. Tre giorni dopo, dunque, del caso che era stato indicato in precedenza 

dall’Organizzazione Mondiale della Sanità, ovvero quello di un uomo - un contabile che viveva a 

migliaia di chilometri di distanza da Wuhan - infettatosi l’8 dicembre.
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http://www.science.org/doi/10.1126/science.abm4454


ONE HEALTH
Sebbene non esista una definizione universale,

One Health 
è stata definita dall’Organizzazione Mondiale della Sanità (WHO) come

"un approccio alla progettazione e attuazione di programmi, politiche, 
legislazione e ricerca in cui più settori comunicano e lavorano insieme per 

migliorare i risultati di salute pubblica“.

L'approccio One Health sulla sicurezza sanitaria globale
raccomanda una visione olistica tra domini sanitari umani, 

animali ed eco-sistemici, e per esso è stato coniugato, dalla Wildlife 
Conservation Society nei Manhattan Principles (2004), 

il paradigma "One World One Health".
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E’ sufficiente pensare alla crescita esponenziale delle popolazioni umane 
e animali alla rapida urbanizzazione, ai cambiamento nei sistemi 

di produzione e di allevamento, allo stretto contatto tra il bestiame

e la fauna selvatica, la deforestazione (dovuti anche a incendi spesso 
provocati per favorire insediamenti, agricoli, civili etc), ai cambiamenti 

negli ecosistemi e alla globalizzazione del commercio degli animali
e dei prodotti da essi derivati.

ONE HEALTH
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La presenza invasiva della catena alimentare negli habitat selvatici, 
ha generato un degrado progressivo delle risorse ambientali 

e della biodiversità degli ecosistemi aumentando 
Notevolmente il rischio di zoonosi.

Lo stretto contatto fra l’uomo e gli animali selvatici, i quali vengono 
catturati, trasportati e scambiati (vivi o morti) in diverse parti 

del mondo, ha aumentato il trasferimento dei patogeni
soprattutto virali, tra specie diverse.

ONE HEALTH
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Il “wet market” (mercato umido) è un complesso commerciale parzialmente 
aperto con bancarelle di vendita organizzate in file, pavimenti scivolosi e corridoi

stretti lungo i quali i venditori espongono la merce, viva o morta, che viene
acquistata legalmente o sottobanco. Sono definiti “wet” (umidi) per l’abbondante

presenza di acqua e ghiaccio finalizzati al mantenimento dei prodotti e dei locali 
freschi e puliti e, in parte, anche per il sangue degli animali macellati sul posto che si 
riversa continuamente sui pavimenti. Questi mercati, non totalmente regolamentati, 
prosperano sia in Cina, che detiene la più grande industria al mondo legata a animali 

selvatici, sia in Vietnam, Thailandia, Cambogia e America Latina. Nonostante la 
rapida espansione delle moderne catene di supermercati, i wet market

hanno mantenuto la loro popolarità a causa della “freschezza”
degli alimenti presenti, che si esalta nella cultura culinaria cinese in un’atmosfera

di fiducia tra venditori e consumatori.

I wet market
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Questo elemento è percepito dalla cultura popolare cinese come sinonimo di
immediatezza che si ritrova nel breve lasso temporale tra tempo di raccolta e
di consumo e di certezza nell’osservare “de visu” la macellazione degli animali
in loco, selezionati, ancora vivi, dall’acquirente.

Questo elemento è percepito dalla cultura popolare cinese come sinonimo di
immediatezza che si ritrova nel breve lasso temporale tra tempo di raccolta e
di consumo e di certezza nell’osservare “de visu” la macellazione degli animali
in loco, selezionati, ancora vivi, dall’acquirente.

Sebbene molti di questi mercati siano stati messi sotto accusa per l’ambiente
malsano e le precarie condizioni igieniche, rappresentando luoghi ideali per
l’origine di nuovi patogeni zoonotici, molti consumatori continuano ad
apprezzarli in tutti i loro aspetti, dall’atmosfera, alle corsie strette.
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I BUSHMEAT
Per ridurre il rischio di pandemie future come il Covid-19 i governi dovrebbero,
come già accennato in precedenza, frenare la deforestazione e il commercio di
animali selvatici, dal momento che la pandemia è strettamente correlata al consumo
degli stessi; investire fondi nel tentativo di monitorare, prevenire e controllare le
nuove epidemie di virus dalla fauna selvatica e dal bestiame sembrerebbe dunque
una sorta di imperativo categorico.

Alcuni ricercatori hanno previsto, per questi interventi, un costo compreso tra i
22 e i 33 miliardi di dollari l'anno, compresi i 19,4 necessari per porre fine al
commercio di “bushmeat” (carni selvatiche) cinese, sebbene questa linea decisiva
non sia condivisa da tutti gli esperti che non la ritengono strettamente necessaria.

Tuttavia l'investimento totale sarebbe inferiore ai 5,6 trilioni di dollari
stimati dall’apposito team di esperti per la pandemia COVID-19.
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I BUSHMEAT

Il consumo di quella che viene definita come “bushmeat”, letteralmente carne di
foresta, è un fenomeno drammaticamente in evoluzione che riguarda le più
svariate specie animali. Secondo il WWF, ogni anno in Perù vengono
consumate 28.000 scimmie, in Indonesia insieme a queste ultime vi sono
anche 25 tonnellate di tartarughe, in Kenya l’80% delle famiglie
consuma 14,1 kg di carne selvatica al mese mentre in Botswana 18,2 kg
da parte del 46% della popolazione.

Nelle zone urbane, invece, viene preferita la “bushmeat” per una questione di
gusti e sapori, soprattutto nelle famiglie a più alto reddito. I wet market, nei quali
la bushmeat viene venduta, svolgono dunque un ruolo cruciale in molte società
dal punto di vista sia economico che culturale, motivo per cui una chiusura
improvvisa potrebbe avere gravi conseguenze su molte realtà.
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SICUREZZA DEGLI ALIMENTI

La sicurezza degli alimenti, nel quadro normativo europeo, è garantita
tramite un approccio combinato di prevenzione e controllo che abbraccia le
filiere agroalimentari “dal campo alla tavola”.
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IL NUOVO SITO

L’obiettivo è sempre quello di rispondere a un bisogno di informazione, corretta e
autorevole, sul web e sui social

Come posso leggere le etichette alimentari? Cos’è l’antibiotico-resistenza? Qual è l’alimentazione più
appropriata in gravidanza? Come posso riconoscere gli allergeni alimentari? Quali sono i dati
sull’obesità infantile nella nostra Regione? Quali controlli per garantire il benessere animale? Quali
sono le novità dalla ricerca scientifica?

La Regione Emilia-Romagna lancia il restyling del sito istituzionale “Alimenti&Salute”,

completamente rinnovato nella grafica e nella navigazione. Suddiviso in quattro macro aree alimenti,
animali, dieta sana e ambiente, segue, costantemente, il tutto con un approccio One Health:

un’unica visione di salute.

Ferrara, 20 novembre 2021 Corso S.I.Ge.F. - ODG



IL NUOVO SITO

Non solo i professionisti, che già da anni lo consultano come strumento di lavoro, ma anche i cittadini

potranno trovare notizie e approfondimenti.

Il canale youtube, dove attualmente sono caricati una sessantina di video, verrà implementato con

nuovi video tutorial rivolti agli operatori di sanità pubblica mentre una collaborazione col

Dipartimento di Scienze Mediche Veterinarie dell’Università di Bologna permetterà di dare

voce ai giovani e alle loro ricerche con una collana di video dal titolo “Racconta la tua tesi” e

“Racconta la tua ricerca”.
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https://www.youtube.com/watch?v=Noz3E5wlOSQ
https://www.youtube.com/watch?v=YA6rb9Xxgnk
https://www.youtube.com/watch?v=4ZsLpF4itC0


Verrà presentata la sezione dedicata alla classificazione dei molluschi della nostra Regione (con

una mappa che visualizza gli allevamenti), le pagine dedicate alla peste suina africana (con un

numero di telefono riservato ai cittadini in caso di ritrovamento di carcasse di cinghiali) e

all’influenza aviaria (aggiornamenti in tempo reale di documenti e situazione a livello regionale)

mentre sarà possibile scaricare e sfogliare online un dettagliato “Atlante funghi” con allegate

infografiche e link di riferimento. Importante anche l’approfondimento sui prodotti fitosanitari, in

collaborazione con l’Assessorato Agricoltura.

Non dimentichiamo la sezione ricca di infografiche e di brochure sfogliabili dedicate all’etichettatura

dei prodotti alimentari e lo sfogliabile creato solo per all’etichettatura dei prodotti ittici (il

materiale cartaceo è disponibile nelle asl territoriali) mentre saranno a breve disponibili una

brochure con focus ai prodotti etnici e anche le nuove Linee Guida dedicate allo Spreco

Alimentare della Regione Emilia-Romagna.

IL NUOVO SITO

Ferrara, 20 novembre 2021 Corso S.I.Ge.F. - ODG



VIDEO PRESENTAZIONE
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Link video

https://www.youtube.com/watch?v=kwobbSENCxE
https://www.youtube.com/watch?v=kwobbSENCxE
https://www.youtube.com/watch?v=kwobbSENCxE
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